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Schonblick

Das ist ein

MUSTER

unserer Speisekarte.

Unsere Gerichte werden saisonal
angepasst. Es kann daher
zu Abweichungen kommen.
Preise entnehmen Sie bitte von den
aktuellen Speisekarten,
Im Restaurant.



SAISONALE EMPFEHLUNGEN

SCHMANKERL/ VORSPEISEN

Vitello "Bodensee"

Tranchen von der Landle Kalbsschulter
auf pikanter Felchencreme,

Kapern, knackige Zupfsalate

(als Hauptspeise € 26,80)

HEUTE EMPFEHLEN WIR

Landle Kalbsriickenschnitten

mit Pfifferlingen in Krautercremesauce
hausgemachte Tagliolini

Gemouse der Saison

Vitaminteller

mit gebratenem Hihnerbriistchen
auf Salaten der Saison

KLEINE KOSTLICHKEITEN ZUM AUFTAKT



Gerauchertes Forellenfilet vom Bodensee
mit Krenobers und Feigensenf

knackige Zupfsalate

(als Hauptspeise € 26,80)

Carpaccio vom heimischen Rindsfilet
auf delikatem Basilikumpesto
Chips vom Bregenzerwalder Hochalpenkase

Variation ,,Bodensee"
Raucherfischmousse und Fischterrine
mit unserem Mangaliza - Lardo
marinierter Fenchel

Vorarlberger Kasesuppe
mit Brotwirfele

Klare Suppe vom Tafelspitz
mit Krauterfladle

Schaumsuppe mit unseren Gartenkrautern

SALATE

Salatvariation
dazu kalt gerducherter Bauernspeck aus Eichenberg

Gemischter Salat

an feinem Krauterdressing

Knackige Blattsalate
an feinem Krauterdressing

fur Salat statt Gemuse oder Beilage und fir einen 2. Teller beim Hauptgericht
= Aufpreis



UNSERE KLASSIKER

Filetsteak vom heimischen Rind
an Portwein — Schalotten Sauce,
gratinierte Kartoffel

Gemise zur Jahreszeit

Entrec6te vom Rindsriicken in Bergkase-Krauterkruste
herzhaft saftiges Zwischenrippenstiick an kraftigem Rotweinfond

gratinierte Kartoffeln
Gemodse zur Jahreszeit

Wiener Schnitzel (vom Landle Kalb)
mit Petersilienkartoffeln

Fischgericht des Tages

schonend gegart an cremiger WeilRweinsauce
mit hausgemachten Niidele
Gemise zur Jahreszeit

HAUSMANNSKOST MIT PFIFF

»Eichenberger Topfle” auf Teller serviert

mit saftigen Medaillons vom Schweinsfilet
in Pilzrahmsauce mit Pfifferlingen
hausgemachte Spatzle

Geschmorte Landle Kalbsbackle

an kraftiger Rahmsauce mit Krautern
Spatzle
Gemdse zur Jahreszeit

SPEZIALITATEN AUF VORBESTELLUNG

Vorarlberger Kasespatzle



dazu bunter Salatteller
(ab 2 Personen)

Rehriicken vom Pfanderstock rosa gebraten
mit Beilagen- und Gemdsevariation
(ab 2 Personen)

Landle Kalbshaxe

im Ofen schonend gegart; Beilagen nach Wahl,
reichhaltige Gemuiseauswahl

(ab 2 Personen)

Chateaubriand

Doppeltes Filetsteak vom heimischen Rind
mit Sauce Bernaise; gratinierte Kartoffeln,
reichhaltige Gemuseauswabhl

(ab 2 Personen)

VORARLBERGER KASE-EMPFEHLUNG



Kase vom Kasewanderweg

Sennerei Lutzenreute, Eichenberg
Sennerei Hinteregg, Eichenberg

Sennerei Bantel, Moggers
Osterreichs),
Privatkaserei Rupp, Hérbranz

Kasekaspar (nach Saison)

Ingo Metzler, Egg

Bio Bauern Sulzberg

Vorarlberg Milch

Sennerei Sibratsgfall

Hofsennerei Gmeiner, Riefensberg

Der Josef Rupp Kdasewanderweg informiert Sie Uber die

Kaseherstellung und fihrt Sie zu den umliegenden

Sennereien. Starten Sie gleich bei uns in Eichenberg!

Bergkadse 12 Monate gereift (Goldmedaille Grenoble,

Kaseolympiade Oberstdorf, 7x Landessieger Vorarlbergs)

Bergkdse 8 Monate gereift. Senner des Jahres und

Landessieger Vorarlberg 2017, Florian Lang

Camembert (,Kasekaiser” bester Weichkase

Rahmbrie

zum optimalen Genuss gereifter Kase, zur Jahreszeit
Krauterschatz, Holunderschatz

z.B. Edwin Berchtold, Schwarzenberg — Blauschimmel;

Hochalpenkase- Reserve, Ursalzkase, Bio-Schnittkadse zur

Jahreszeit (im Frihling mit Barlauch, im Sommer mit

Riible)

Walder Edelziege weil} und rot, Miinster

Rahmemmentaler

Wein-Schnittkdse, Most-Schnittkdse

Bachensteiner

Alpenbaron — Weichkase aus Rohmilch

GroRer Kaseteller

KASE UND WEINVERKOSTUNGEN

Steigen Sie mit uns hinab ins Kellergewdlbe. Unsere Degustationen mit edlen Tropfen und

ausgesuchten Kasesorten haben Tradition (bis 15 Personen)

s B

GrolRe Symbiose

.

ZUM ABSCHLUSS NOCH ETWAS SUSSES?

Gerne reichen wir lhnen unsere Dessertkarte.

Auf Anfrage: Kaiserschmarren mit Zwetschkenroster



UNSERE PARTNER

e eskannabund zu,
zu Abweichungen kommen

Rind und Kalbfleisch

Fesslerhof, Eichenberg
Metzgerei Schluge, Dornbirn

Heimische Specksorten

Patrizia & Ottmar Gomm, Eichenberg
Fesslerhof, Eichenberg

Vom eigenen Mangalizaschwein

Schweinefleisch
Metzgerei Schluge, Dornbirn
Fesslerhof, Eichenberg

Reh, Damhirsche
Fesslerhof, Eichenberg (aus Eichenberger Jagd)
sowie aus dem eigenen Wildgehege

Eier, Teigwaren, Riebelmais
Martinshof, Buch (aus Freilandhaltung)
Richard Dietrich, Lauterach

Milch, Milchprodukte
Vorarlberg Milch, Feldkirch

Eier (Freilandhaltung)
Martinshof, Buch

Bio-Enten, Bio-Huhn
Innauer Hof, Eichenberg

Pute

Klaus Flatz, Hard
Metzgerei Schluge, Dornbirn

ALLERGENINFORMATION

Wels
Wolfgang Loretz, Horbranz

Kartoffeln, Gemiise und Obst
aus Osterreich und der Bodenseeregion
bezogen Uber Fruchtexpress, Frastanz
Josef Diermeier, Lindau

Aus der Genussregion
Steirisches Kiirbiskernol
Schwarze Nisse, Schobel Hochgenuss, Hochst

Edelbrande

Franz Nachbaur, Rothis
Johann Zauser, Bregenz
Erwin Vogler, Eichenberg
Franz Bertel, Bildstein
Albert Biichele, Hard
Reinhard Nachbaur, Fraxern
Schobel Hochgenuss, Hochst

Kdse vom Kiasewanderweg
Sennereien Lutzenreute & Hinteregg, Eichenberg
Feinkadserei Bantel, Moggers
Hofsennerei Gemeiner, Riefensberg
Sennerei Sibratsgfall

Rupp - Alma, Hérbranz

Edwin Berchtold, Schwarzenberg
Manufaktur Manuel Metzler, Egg
Alpe Untschen, Schoppernau
Fabian Fetz, Eichenberg
Hofsennerei Faisst, Krumbach

Produkte im Bauernkasten
verschiedene heimische Bauern und Kiinstlern
sowie Molkeprodukte von Manuel Metzler, Egg

Werte Gaste, falls Sie unter Allergien oder Unvertraglichkeiten leiden, so steht Ihnen unser geschultes Personal
far Fragen zur Verfiigung und berit Sie gerne. GemaR Allergeninformationsverordnung BGBL Il 175/2014
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